Gratin Dauphinois au saumon fumé
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Préparation

Temps Total : 1Th30

Préparation : 30 min Cuisson:1h

Couper les pommes de terre crues en tres
fines lamelles ainsi que les oignons.

Mélanger les pommes de terre et les
oignons.

Ajouter les épices au mélange pommes de
terre /oignons.

Dans un plat a gratin, faire une couche de
pommes de terre et oignons, ensuite placer
une couche de saumon fume, saupoudrez
de gruyere...

Continuer en alternance de couche en
terminant par une couche épaisse de
gruyere.

Verser la créme fraiche et cuire 1 h au four
a 200 °C (thermostat 6/7).



